
里山藤野の自然の息吹で育ったユズを
使用し、フルーティーで爽やかな味。
1本750ml 1,500円　
(有)ふじの
TEL.042-686-6755
http://yufujino.web.fc2.com/

藤野ゆずワイン

相模原市緑区52

豊かな自然の中で育った清川産のユズ
を醸した本格的ワイン。香り、甘さと酸
味が調和したまろやかな味わい。
１本720ml 1,300円　
清川村商工共栄会　
TEL.046-288-3864
(清川村役場内)

清川　ゆずわいん

清川村
山北町

山北町

愛川町

53

酒造好適米を高精白しスッキリした味わ
いが特徴の清酒。国内外の公的機関の
コンクールで金賞・優等賞を多数受賞。
大吟醸720ml 3,565円、
大吟醸純米720ml 2,543円、
生もと仕込吟醸純米酒「津久井三姫物語」
720ml 1,490円ほか
清水酒造㈱　ＴＥＬ.042-784-0010

清酒　巖乃泉

相模原市緑区55

山北産早摘みミカンを原料の焼酎に
漬け込んで造られたリキュール。
720ml 1,000円
山北酒販組合・ひだり会
ＴＥＬ.0465-76-3415

みかん酎「橘水」

56

丹沢の水と地元足柄産米を使用し
た、飲みあきしない味わい深い純米
吟醸酒。
1本720ml 1,365円　
(資)川西屋酒造店　
TEL.0465-75-0009

純米吟醸酒「丹沢山」

57

丹沢水系の伏流水を仕込み水に使用
した地酒。
吟醸造り純米酒「蓬莱」720ml 1,207円、
吟醸純米「あいかわ」1,400円、
吟醸純米「三増峠」1,500円ほか　
大矢孝酒造（株）
TEL.046-281-0028
sake@hourai.jp       
http://www.hourai.jp/

愛川の地酒
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洗米から上槽まで、手間を惜しまぬ造
り方で、米の旨味を充分に生かした口
当たりさわやかな日本酒。
純米吟醸720ml 1,450円、
特別純米酒720ml 1,350円、
特別本醸造720ml 1,100円
久保田酒造㈱　ＴＥＬ.042-784-0045

相模の地酒「相模灘」

相模原市緑区54

名水は名酒の源といわれます。
ぜひ、やまなみ五湖地域の自然が育んだ
お酒をお楽しみください。

山北町

山北町

伝統の味を引き継ぎ、手打風味を特徴
に作っている。国産小麦を主に使用。
1kg入1箱 630円
（2・3・4.5kg入あり）
大神田製麺所　
TEL.042-685-0144

津久井うどん

世界に輸出している優美な組ひもに
ちなみ命名された、ヨモギを練り込
んだ乾麺。1袋 420円　
(株)せき製麺  TEL.042-784-8100
info@sekimen.co.jp
http://www.sekimen.co.jp/

地粉うどん「ひもの里」
地元の唐辛子とユズをたっぷり使
い、香りを大切に仕上げました。鍋
物や麺類などに加えて風味をお楽
しみください。
1本60ｇ 500円　
どうらくかあちゃん　
TEL.0465-75-2600

柚子コショウ

山北町

山北のスッポン加工品

丹沢の水で半水耕栽培されたトマ
トで、リコピン、ビタミンCも多い。
女王様のトマト100g 315円～、
天使のしずく100g 472円～　
耕栄ふぁくとりーふぁーむ     　
TEL.0465-75-0631
mandm@coral.plala.or.jp       
http://www10.plala.or.jp/yamakit
amandm/

高糖度トマト

乾麺仕上げで、保存性が良い。茹
で水が濁りにくいのが特徴。
250g 420円
250ｇ3袋入 1,260円　
(株)せき製麺  TEL.042-784-8100
info@sekimen.co.jp
http://www.sekimen.co.jp/

津久井城 釜揚うどん
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44

42

爽やかな香りの藤野産ユズと唐辛子
を天然塩で練り合わせた辛味が自慢
の柑橘系香辛料。鍋物・麺類・肉料理・
魚料理・刺身・豆腐料理などにお勧め。
1本６０ｇ　６００円
㈲ふじの　TEL.042-686-6755
http://yufujino.web.fc2.com/

藤野ゆずこしょう（青・赤）

49

45

ユズの風味を活かした味付けのポ
ン酢。
1本600ml 750円　
(有)ふじの
TEL.042-686-6755
http://yufujino.web.fc2.com/

藤野ゆずの尊
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自家製のユズの皮と果汁を使い、
豆乳を加えたペーストタイプ。酸味
とショウガの後味がスッキリのドレ
ッシング。
150ml 450円　
ぶるべの樹　TEL.042-686-8255
http://www.burubenoki.co.jp/

ゆず＆豆乳ドレッシング

48

全て自家製を使用。濃厚な色で酸
味とほんのりとした甘みでスッキリ
した後味が特徴。どんな野菜にも
合う分離タイプのドレッシング。
150ml 450円　
ぶるべの樹　TEL.042-686-8255
http://www.burubenoki.co.jp/

ブルーベリー ドレッシング
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51

相模原市緑区

相模原市緑区

相模原市緑区

相模原市緑区

相模原市緑区

相模原市緑区

相模原市緑区

丹沢山より湧出した良質の水で管
理・飼育されたスッポンを使用した
加工品。
健康食品スポヘルス1箱12,600円ほか
瀬戸スッポン養殖場
TEL.0465-75-0188
FAX.0465-75-3403  　 
suppon2007@yahoo.co.jp 
http://www.orahoo.com/setosuppon/


